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Individuazione di INDICI DI DANNO TERMICO

e OSSIDATIVO durante la frangitura per
predire lo sviluppo di difetti

=)

Monitoraggio della maturazione delle olive
‘ per la PRODUZIONE DI OLIO: metodi rapidi a

300

confronto
Valorizzazione qualitativa e merceologica
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SCARTI USATI

Bucce di
melagrana
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ESTRAZIONE E
CARATTERIZZAZIONE CHIMICA
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Valutazione dell’effetto
di fitocomposti ed
elicitori

Valutazione della stabilita
chimico-fisica e colloidale dei
vini
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Cantina sperimentale con
controllo smart del processo

enologico

Valutazione dell’effetto di diverse
condizioni di affinamento dei vini

Valutazione della longevita dei vini
e sviluppo di test innovativi per il -
potere antiossidante



